rent a chep"

renek cooking at har

Hembakat brod & smor

Syltade rotfrukter

Rodbetor med chévre

Melon & fetaost

Fankal med smak av citron

Potatissallad med senap & varlok

Varmrokt lax, serveras med blomkal & aprikos
Rak & tomattartar

Kyckling, serveras med Orter & balsamicoglaze

Fran 225:-/person

Svessha amaber

Hembakat brod & smor

Citrongravad lax med 16jrom och krutonger
Variation pa Jansson

Gris, serveras med apple och plommon
Morots och apelsinterrin

Syltad svamp

Hjort med smak av lingon

Rotfruktsbakelse med persilja

Fran 275:-/person



rent a cheF"’

rrnelk cooking abt hor

Gwll

Grillat vitloksbréd

Sparris med citronsmér & parmesan

Ruccola, roman, valnétter, vattenmelon & ceasardressing
Lammracks

Majskyckling

Ortfylld roding

Grillad majskolv

Fankal

Bakad potatis med chilismor

BBQ sas

Fran 325:-/person

Hembakat brod, tryffelsmor

Sasongens soppa

Anklever terrin

Sockersaltad anka med apelsinmorotter

Spad och krispig mixsallad med krutonger

Var egen carpaccio pa oxfilé med tryffelvinegrette och pinjenotter
Svardfisk, smorstekta primorer

Pastasallad med pesto, pinjen0tter och parmesan

Ugnsbakad sparrispotatis

Fran 395:-/person



rent a chep"

rerek cooking abk hor

Priserna ovan galler for 40 personer eller fler. F6r mindre sallskap,
ring for offert.

Rent a Chef har alltid en professionell kock pa plats. Den mesta
maten forbereds pa plats for att uppna hogsta kvalité,
Forutsattningen ar ett fullt fungerade kok finns pa plats.

Kocken ser till att allting pa och runt omkring buffén skots sa att den
som arrangerar festen i lugn och ro kan slappna av och mingla med
sina gaster.

Rent a Chef kan aven bista med maobler, porslin samt andra artiklar
som kravs for den perfekta festen!

Ring garna till oss om ni har nagra fragor gallande forberedelserna.

Rent s Chef opoftar er en smadfpll wpplevelse/



